: Réceptions, organisationde Aa Z! ...

Nicole Vosgien, Gérante Ka re n T ral te u r y
Création 1989 BIO, TERROIR, MEDIEVAL

Antériorité commerciale : RE ::?m MANDE
5 créations de restaurants IT‘I_I]_rLﬂg_E.b net
(Tan-coét, Ty-noz....)
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N’HESITEZ PAS A LIRE LES AVIS SUR
NOS PRESTATIONS SUR CE SITE

7J/7 sur rendez-vous

+ Ala carte !... a des Prix « Menu’s »
cocktail, entrée, plat, dessert .....

Exemples

e Mixta alimentaire de 15 a 300 personnes voire +

e Fabrication artisanale, couleurs et saveurs des continents, produits frais
e Cocktail classique, déjeunatoire, dinatoire, bio, médiéval

e Buffet potager, avec ou sans plat chaud,

e Buffet de la mer avec animations, coquillages...

e Méchoui, Porcelet, agneau, Barbecue, Rotisserie, Plancha

e Repas a theme ...mariage sympa ! au diner de gala !

e Traiteur halal

e Réveillons organisés ! ou formules livréees !...

+ Vente a emporter selon I’événement du moment !
Aucune formule n’est figée, c¢’est selon vos idées ! et budget !

salles a louer avec notre service traiteur !

KAREN RECEPTIONS TRAITEUR S’AGRANDIT !

4 Place Potiquet — Centre ville

95420 MAGNY EN VEXIN 7J/7 Sur rendez-vous

Espace privatisé (I’Etablissement ne recoit pas de public avec UFR)

Uniquement Formule Groupe, Cocktail, Buffet,.....

Particuliers, Sociétés, Associations, etc....

KAREN RECEPTIONS
Tel : 01.30.26.04.44 — 06.12.49 .87.41
e-mail : karenreceptions@wanadoo.fr / internet : www.karen-reception.fr
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